JAPANESE RESTAURANT

@ MAK

Lo nostra mission @ farvi degustare | sopori della vera cucing giopponese abhinata
ad oMimi vinl In un ambiente rilassonte ed elegonte unico nal suo geners
ae-ovete quolche ollergio o intolleranza siele pregofi of comunicarlo ol personale
prma di effettuare I"ordinazions perché plcuni cibl posseng contenere allergeni
lutfo lo staft spero di rivscire o farvi santire la nostra *“O'motenashi® (Accoglienza)
offrendovi | nostrl piatli con cuore e raffinctezza
Ci augunamao di riveder nel nostro locole 2 di creare un lungo e sincero rapporto

RISTORANTE MAKI NIPPONIA

Menit Nipponia

MENU

ALL YL AN Al

25.90€

/ a persona

snclune bevonde, dofce

Tutti | piath contrasseagnati dal & possono essere
ordinati tino ad vn maossimo di cinque volie o persona.

| bambini con altezzo inferiore a 120em pagano

la meta.

Il menu nippania all you can eat deve essere fotto da
lutti | commensali

Wi-fi Free
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. CONSIGLI E REGOLE

- Si prega di non sprecare il cibo, eventuali eccessi verranno con-
teggioti al prezzo di listino.
- Vi si ricorda che il sushi nen & un fast food.
Ogni ordinazione & preparata singolarmente a mano,
Deliziare la vista tanto quanto il palato.
: E' E - Disponihile anche il ment digitale
- E tramite GIR.CODE.
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- Per richiedere una nuova ordinazione
ructa il ment in posizione verticale sul
tavolo, grazie.

ety

R I I O N A T ]

ALLERGENI
Se hai delle allergie o delle infolleranze alimentari chiedi pure
informazioni sul nastro cibe e sulle nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia.
| vini & le bevande possono contenere solfiti,

TABELLA ALIMENTI CHE CONTENGONO ALLERGENI
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Alcuni ingredienti dei nostri piatti (confrassegnati con un *)
potrebbero essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati
da noi con abbattitore di temperatura,
per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria,
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Tutti i tipi di pesce sono abbattuti @ meno -18%c.
piccante @& vegetariano ¥

- Ttadakimasu -




MAIS-ako HI

1. EDAMAME
Boceelll di 4o al vopore, sale howaii.

v

2. SPICY EDAMAME

Bocoelli di som ol vapore,
SpETa gQrapponesi

i:- 1

3. DAIKON

#opa fresca giopponase marinata in
ogiodalos.

-"r'
(7566) 4. NAMBANZUKE & O
Pesce Iritle monnaio in salsa Mo & in "
sl ponay, cambe o R

5. MASSHUPOTETO  (4o0€)

Toring di pataie, vardum, polpo di
S|, riOEEE E LoD,




MAK]L SLISHI

6. KOROKKE

Crocchelie di potale don verduse, v &
mlioae5Es

-~

7. EBI KOROKKE

Crocohate dl patale con verdura,
gamben® -surimi’) LoVa B moionER

8. SAKE KOROKKE

Crocchethe di paiote con verdure, uowa,
salmane e malonssse.

9. HARUMAKI I
- "I

imvoling di verdure &= funghi, ooy,

‘l"F e S

10. EBI SANKAKKEI 6.00€

CGomben®, vardyre, polpo di swnmi®,




MAKL SLSHI

y 11. SAMURAI STICK ~ (i5®)
levaliini dl petes misls; usva.

L1

1.00€ 12. SAKE STICK

Irwaltin di salmone, uova

- 13. CHIKIN STICK
Inwcting di pollc, spoghath di scig,
virlure, uown

5006 14. SPRING STICK

Inwaltind i gamben® & baccelh di soio,
Ui

15. EBI STICK 6.00€

Inwaltini i gomben® & osporag®, wova.




MAKL SLSHI

16. SURIMI STICK

Inwaslfini i polpo susmi®)
alga narl, bova

(aore)  17. STICK MIX

bhigto di invaltind®, uowa

18. EBI D'ORO

Imwcting di- gambesa in locgic di
poata fila?,

4 19. NIDO MAKI

Hospmek avocoedo philodslphia aveolio
con pasio fike frilkn, mios di pesce
misle, salsy spitymoyn, posia fils,

sidtsa baripoki

<

20. SUNO MAKI 6.00%

Hosomaki avocads avwells can-pasia
Hlg frtta, philndelphs,
piatoacchin shrcioloho




MAKL SLISHI =

21.SUICHIGO Gxe)

Hosomok dwomdo aveallo can posta
filo tritea, philodalphia, sola olbicecoa,
fragoba:

5.00€ 22. SU AMAI

Hosormekl avacoda gl con
paska fila frifn, philadelphin,
solia i mirfilll, mango

23. SU KIWI (5o0e)

Hosomaki pvomodo ovwclio can posio
fil fritha, philadalphia, sobsa al mindli,
kv

24. SU PAPAYA

Hesamaki avocodo avsolio con paska fila
frita, philpdslphic, snlka ai mirilli,
papoyo

25. SU BLUEBERRY

Hosomaki ovocoda owoto can pasie filo
fritta, philadalphia, mifill




MAKL SLISHI 3

26. SU HANA

Hasomek avecado avealio gonposia fHo fritha;
phitadeiphin, lempurm di o dizecos,

A 27. MAKI KATA

Hosamaki ovscodo owolio con: posio filo fritka,
taitone milsto, solio sproymiaps, posia il

sofan fermoki, coposando Tt e solss mokd,
pistoechia

t’l'

28. MAK| SAKE &

Solmone crude oveoito con olgo ftte asiama e
sales atakl, pistecchia skwicelofa, solzo phoconis,

ﬂ:.

sooe) A 29. MAKI MAGURO

Tonns crudo avealta con alga friflo esiesro = salso
tatakl, pisiocchio sbriciolong, salso pliocants

<




MAK]L SLISHI

30. GYOZA YASAl (350€)

Raviall di misie verdure-al vapore.

"."

5006 31. GYOZA NIKU

Koyiol di momls-a vardume al vapore

32. GYOZA CHIKIN  (agoe)

Rowiali di polle® a verdure ol vopora p
griglia

33. GYOZA EBI

Roviali di gombars® & vesdure ol wapors.

34. GYOZA DUCK

Roviali d'anoirm® & wardure: al yopore
& orig i,




MAKL SLISHI

35. GYOZA SUZUKI (s00€)

Raviall di peste bhionco® al vopoie.

(Boo€)  36. GYOZA SAKE

R(ll'ir::' |'_‘II !\.I_l.ll"ll' ki |:|| -ﬂ;l_u:lr.'-_-

37. GYOZA KIMCH|

Roviali di vardure fapmeniobe con spazie®

alla grigha,

<V

(sooe)  3B8. GYOZA KINOKO

Faviall di flunghi oslofic; lodufo;

"."'

39. GYOZA SAMUEBI

Roviali di gomban, bocan, wovn
erba cpalling al vaparsa,




MAKL SLISHI

40. GUOTIE

Ravied di verdure, spoghatll di soa,
bocon al vopare & grigha

41. SHAOMAI

Reviall dl polle, bocan & funghl
ol voporm e grglin

42. EBI SHAOMAI| (4008

Rovial di gomben®, verdure al vopona

43. GYOZA FLY

Reavial di polle® In lempum croccanle;

44. GYOZA GYUNIKU

ool di monzo o vardure ol vapors:




MAKL SLISHI

45 GYOZAMIX (Goe)

Raawled|® mistl al vopore

46. PAN

Fane ol lotin® ol yopare; lofin condansatn

X ."'

47. PATATINE FRITTE  (200€)

(aoce)  48. BAOZI

Parig al latha® fntha, lotte condensato

'1""



V2UpPE B INSALATE |

49, GOMAWAKAME  (400€)

Ingnlain di alghe® picéom], saaamo

<y

50. CHUKA KURAGE

Insaloba df medusa glopponsis
marnmn®, celroli; aceto

51. INSALATA WAKAME

Inzaloio di olgha®; msio pexce crudo,
sciten ponr, asechidil,

52. INSALATA MARE

Gamben®, polpo®; colomam®; polpa di
BUME®, sedinno, corale

53. INSALATA YASAI

|Inaalofa werde maesio, arochidi, salso moki




Vtipbe e whaLATE |

54. INSALATA SAKE 5.00€

Inaalala verde misha, arachidi,
salmone sruda;, salso maki

55. INSALATA SURI

Isalala verde miska, mrochidi,
miste di peace credo®, anlsa moki

56. INSALATA SUZUKI

|Insaloia veede mida, arachidi,
branzine enrdo eaaka makd.

57. INSALATA AVOCADO

Ireaitain warde mista, arachidi,
avocado, salsa moki,

~..l'

58. INSALATA CHIKIN

Inanloin yerde mista, orachidi,
pedlo: e satea ki




Votivve e wsavare

59. ZUPPA MISO

Miso, alghe, tofu, erba cipollina.

"."'

(3.00e)  60. ZUPPA MISO HOT

Miso, alghe, tofu, erba cipollina,
spezie giapponesi piccanti.

i'.'. o

61. ZUPPA VONGOLE

Miso, alghe, tofu, erba cipolling,
vongole.

[400€3  62. ZUPPA KIMCHI

Miso, alghe, tofu, erba cipollina,
verdure kimchi coreane.

<V

63. ZUPPA HOTTO

Zuppa agropiccante, verdure, uova, erba
cipollina.

<V




MAKLSL/SHI

64. TARTARE SAKE (o0c€)

Salmone crude, lobasco, coviale di tabika®,

erbo cipalling, spicymoye, pasta file, salsa F

rexlfesianes. LT

<

12we) 65 TARTARE MAGURO Iy

Tonng crisdn, Tobhoscs, cavials & obike®,
arba cipalling, spicymayo, 2ola banong,
post filo, salsa neeoks, salan ponzd

t: 5

66. TARTARE EBl &4  (1200€

Ciombero croda®, coviols di tobiko®,
peanedaring salsn ponzu.

14008; A 67, TARTARE SURI

Petce misic crudo™ ;- avorado, pomodarin
s0ilsa ponzy, lims

68. TARTARE SUZUKI a

Bronzine cruda, covale di iobiko®; avecods,
k SO peEEione.




.

69. TARTARE SUKANPI] a

Seampi ened|® | coviale i lobike®,

ovocnda, solsn possion trs

0068)  70. TATAKI SAKE ’E
Solrians scoflata, sesams, solzo faloki

15.00&

71. TATAKI SAKE PLUS  (1200€

Sailmone scofiate, pisiocchio shacictlohs,
sohn holaki.

A 72, TATAKI MAGURO

Tostis scaals, seanmo, salsa igkaki

73. TATAKI MAGURO PLUS a

Tonne scoitaing pislocchio sbacicloby, salso
texioki.

S




e MAKLSLISHI

74. CARPACCIO SAKE  (ooog

Lalmene cludo, avecade, solsg podnodaro,
mondare shricialafe, sslgn ponzu, salso nicala,

75. CARPACCIO SUZUKI

Hranzine oredo, ovocndo, salso pomodon,
mandorle shricialoss, sdlse passions, salsa ricaln

76. CARPACCIO MAGURO a  (12m€

s Tenno crudo; ovocoda, mondarle-sbrciolabo, salsn
I/ porodars, solaa rucala, salss ponzu,




MAKJ SUSHI

77. UDON YASAI 4.00€

Spagheiil & grano alla pigalva mislo
warduire, vown, salsg ki

4100€) 78, SOBA YASAI

Faaplisling di grano saracenc atla piostra
misio yerdum, woyn, walao makd

79. HAMEN YASAI

5pr_:__r|h5l1| i Janna allg ok,
migle werdure, Uova, soles maki

(400€)  80. BIFUN YASAI

Wermicelll di risa olla plasia misto
VETTILIE, oW, a0 maki

81. SOIA YASAI (ap0€

Spoghett di soig ollo piosirmn misio verdura,
uowa, Bolsa micki.




MAKJSUSHI

82. UDON GYOKAIRUI

Spaghetl dl grans alla prestm moka
mare & verdue, vovs, sgls ok

83. SOBA GYOKAIRUI

Toghalini di grane somoens allo piaskna
MiLlo Mre & vardurs, uoa, salsn moki

84. RAMEN GYOKAIRUI (7m0e

Spoghefii di forinn olla pinstm misio
mare 8 verdure, uova sodsn maks

sooe) B85, SOIA GYOKAIRUI

'::r:nghqui di i alla piosira mishe mare

& vardine, gova, salsg mad




MAK]. SUSHI

86. BIFUN GYOKAIRUI

Vermicelli di riso alla piastra misto
verdure, vova, salsa maki.

87. UDON TORIYAKI

Spaghetti di grano alla piastra misto
verdure, vova, pollo e salsa maki.

88. YAKI UDON YASAI

Vermicelli di riso alla piastra misto
verdure, uova, salsa maki.

\\-___‘_._._.r' g

89. YAKI UDON GYOKAIRUI

Spaghetti di grano alla piastra misto
verdure, vova, pollo e salsa maki




MAKI. SUSHI

90. SOBA TORIYAKI

Tagliolini di grano saraceno alla piastra
misto verdure, vova, pollo, salsa maki.

91. YAKIMESHI YASAI

Riso alla piastra misto verdure, uova
arachidi, salsa maki.

92. YAKIMESHI SAKE  (7.00€)

Riso alla piastra con misto verdure,
vova, salmone, arachidi, salsa piccante.

<

93. YAKIMESHI TORIYAKI

Riso alla piastra con misto verdure,
vova, salmone, arachidi, salsa piccante.




MAK] SUSHI

94. YAKIMESHI GYOKAIRUI 7.00€

Rise alla pioska con msks, mars,
vardyre, woen, orochidi, sales miakd

10.00% g5. YAKIMESHI ANGUS BEEF

Riza olla pigstro con mista vendurs,
wowa, arochidi, aaka makd,
rmaree niccoerio di-salsn niky

LS

96. YAKIMESHI TONKATSU (7008

Kiso ollg pioshm con prosciis cofle,
prielli; v,

800€) 97, KARE TONKATSU

Kiso binnco con mainis impanako &
hrilba, anlsn curry dalos; sesama.

<

8. KARE TORI (8008

Ko bionco con polle imponaio w Intho
sakaa curry dales; sesamo

«




99. RAMEN MISO  (350€)

Spoghei| in broda con alghe wakome-cipolline,

Ligaa

(tooce)  100. RAMEN TEMPURA

Spoghethi i brodo con immpurg mistg werdune e
,=||_I|||L||';-|'I_ -_||_":r_.|||||u_ q_:lldlll_' ..'.l|_'||. L | [ =]

101. RAMEN TONKATSU  (o.00€)

“poaghetti di fonng di grono m brodo con coioletin
di maiala impanata & frika, clpolline,
alghe wokama, uovo




_'.II"f_

MAKLmy SHI

102. RAMEN TORI  (200e)

Spagheitl di fasing dl grons n brode cen pollo
Imonnnts & r'|irr:., -:iﬁ:;h"inn;-_l. -_\Igha wiokame - oy

C2po€)  103. WONTON NIKU

Toralimi foth o reong con sumo e verdura in broda
con alghe, sibo cipolling

104. WONTON EBI  Ca50e)

Tartalhinl tath a mono con gomben® & verdure in
bredn cons alghe, erba cipelling




MAK]SLSHI

105. CHIRASHI SAKE

Rige biaies feopeis con salmone
Croclo, aeocodo, Besnmg

(oooe;  106. CHIRASHI SUZUKI

Riso hionco rigopsara con bronzing
cruda, cvocatdo, sssarma

107. CHIRASHI TAl (0.0

Hisor branoo ricopertio con oralo cruda,
avocode, fesamo,

T2.00€ 108. CHIBASHI IKURA

Eiso bionco ricoparto con salmone; uovn
i satmone lermenioke, sss0mo

109. CHIRASHI TRIS

Rien hionco ricopers con fonare salmona,
Isfuran & IJ"L."'F'I'I"II\;I. AEENTID,




Veaddadur bkl |

110. CHIRASHI MAGURO (2008

Riso bignes deoperia oo crudo,
avocndn, sasamo

111. CHIRASHI SURI

Kisa hioneo ricgipero con pescs
mislo crodo, sesama,

112. CHIRASHI KABAYAKI a4 (12008

Fazo bionco niceperie conarguilla® olla
picnsire, auecode, salsn kabayalkl,
spEoma

(3008)  113. ONIGIRI EBI

Rizo con ripieno di-torora-garmberi ot

&

' 114. ONIGIRI SAKE (3.00€)

-

& # Riso con npisno di torore salmone crudo
L]

- -

g 5




g

|
4

o

_—

115. ONIGIRI MAGURO

Rize con ripasns dl fartare fonns ciudo..

w

apoe)  116. ONIGIRI SUZUKI

Kiso oon mpieng di farore branzing ¢

117. ONIGIRI CHIZU

Riso con ripieno di pastella, philadelphia.

ﬂ.-

(3.00€ ]

rirdn

X

[ 3.00€]




'

NAKT STIQH]

118. ONIGIRI AVOCADO (3008

Riso com riplers di avecods, philadelphin

(360€)  119. ONIGIRI SALMON

®igo con rnpsono di ERmone oot speriaio

120. ONIGIRI TEKKA  (3.00¢)

Riso con ripieno di tonno speziato cotto.

LS




LUTEMAKI

121. TEMAKI VEGETARIANO  (Goog)’

Syceado, inaokala, celrioll & corole.

¥

122. TEMAKI CALIFORNIA

[Zombera cofe”, avocado, cetricd

123. TEMAKI KANIKAMA  (3080€)

Paloa di simimi™, cabroli, ovocoda;

(3p0€) 124, TEMAKI SAKE

.
walmare, avacado

125. TEMAKI MAGURO  (200€)

'=r:|r|i.-.-. OO




(@)

(4.00€)

126. TEMAKI EBITEN

Tempurm di gomberone®, philadalahia
postn filo, salsa ervaki,

127. TEMAKI SPICYSAKE

larare gi salmons, cetrioh, solso

apecymoya, aolio plecants

<

128. TEMAKI SPICYTUNA

Tadare di danno; catnali, salb

spcyTiaye, solsa plocants

<

A 129, TEMAKI SFPICYEBI

lowiare <i E||1|'|'I'|t'\-ri coth™, cainall, salso

Epicymayo, salso piccants

&

130. TEMAKI CHIKIN

Pollo impanato e fritto*, insalata, mayo,
pistacchio sbriciolato.

(4.00€)

{'5.00€ )




131. TEMAKI SALMON (G2

Salmone spefiale doto, celmala,
insmiata

L

{3.50€ 132. TEMAKI TEKKA

faino spedialo cofio, ceinale, insalain

t

133. TEMAKI QUEEN (5008

Palpo di sunmi®, tempara di gombercng®,
inanliin, solen termaki

400} 134. TEMAKI ITALY -

—_—
solmane, nsakaln, pompdarin -‘ -
saisa rucola

135. TEMAKI CAMARON  {4.00€)

Tempura di gamberone*, insalata, salmone,
salsa terivaki.




MAKLSLSHI

138. TEMAKI SURI a 5 006

Tempura di fiong di fuccn, mongo,
salmane, gambars cofto®, salsg eriyaki

(B00g)  139. TEMAKI SALMONFURAI

Insaloin, lempwo di salmons,
avnosdo, salea ferivaks

140, TEMAKI FLOR 4

Ficm di sicen, tortore di gomberi cothi®
sohia zaferono.

<

(600E) A 141, TEMAKI| LOBSTER

Tarigrs di ostice®, covinle di mwbikn, ssba
cipadling, splcyrmovo, manao,
saban teriyioki

142. TEMAKI EBIFLY 4 (6008}

Gamberone mewolio postn hle®, iodare di
salmane, mandorls, salss ferivaki,

L\




“HOSOMAK]

143. HOSOMAKI SAKE (5008)

(6oog) 144, HOSOMAKI MAGURO

.-'l\.|-:_|l_' richi, darinG

145. HOSOMAKI CALIFORBNIA  (500€)

Algo nod, gombero cabin®, ovacadr

(Z6e) 146, HOSOMAKI CHIZU " I

147. HOSOMAKI KIKKO (5008

Alga non, asparogl, philadelphio




VL HOSOMAK]

148. HOSOMAKI KYURI (1m=

Alga poel, cetrioks

.
1

(400e)  149. HOSOMAKI AVOCADO

Aloa mof, avocods

W

150. HOSOMAKI SURIM|I  (500€)

Alga nod, tempura di pelpa di surimd®,

sphacy Pkl

(5.00€) 151. HOSOMAKI EBITEN

Aloo nori. teampura 5|-||1|h|'-|-'||'u-‘

salsa feryaki

152. HOSOMAKI UNAGI a  (B.o0€)

Algo nan; angus lo alla piogm®,

ks ferivaki.




"HOSOMAK]

153. HOSOMAKI SALMONFURAI  (500€)

Alga non; lempurn di snlmone®, soldo lenyos)

(s00€) 154. HOSOMAKI KANIKAMA

-l_!r|.'; G, l'-_-.|| a o sunmi”

155. HOSOMAKI CHIKIN  (500€)

Aloo mon, pollo Impormato & it

<

(8o0€)  156. HOSOMAKI KAKIAGE

KAlx hasameakl Init, solsa tenyaki




ANMALT T 1C 1]
MAKE A HI

157. YASAI MAKI

fuveoade, cetrlala, inaalala,
P S g

i

¥

(io.o0€) 158. FUTO FURAI

Tempurn di gombermone®, owscode, phitodelphio;
frittc In Tempurn, solsa deiivaki

159. FUTO MAKI a  (oooe)

Fiore ol zucca, mango, galmone, gambsnn cobio®,
solsn ftodoki; salso tensoki,




4 MAKL SLISHI

160. CHIKIN MAKI  (o.goe)

Pollo Impandbe & frila®, insaloks, sdlao menya,
sailedy Sesivoki

Goooel 161, SALMONFURAI MAK]

Sotmona; ovocodo; philadelphia, it in jempeg,
soilsn Tenyulkl

. 162. KANIKAMA MAKI  (2ace)

Podpo di sunimi®; fempuro di gombsrcm®, salimons
mandar]a croccomif; salss yuzu, o= feripoki,




MAK],SLISHI

: ﬂ 163. YASAI ROLLS (Booe)
Aveeade, esinall, insalaba, sessm.

B.00€ 164. KIKKO ROLLS

Tempiva di mapamg, philadelphio; 3] i | i
FEEETIO Q /
i 3

ﬁ*ﬂﬁﬁr’ 165. CALIFORNIA ROLLS (8568

ﬁ/ Giambars colto®, ovocado, sssamiod

soog) 166, PHILADELPHIA ROLLS

Salmone, gwoecode, philadalphia,
esarme, |

Tonne, ovocods, philodalphio, sesamo,

WG .. ienTUNAROLS @D
___;EM«&;Q_;




168. DOUBLE TUNA ROLLS a '

Temwna, avocada, philodelphin, riesperio
con tonno, coviale di tobiko®,

arba cipallina

(800g) 169. SPICYSAKE ROLLS

Tarare di solnisns, eoviale®, ovacmdn
0480 PROCOMAR, S0150 - BPICTITION Gy BEE0IE

<

170. SPICYTUNA ROLLS (voo€

Tartare di $anne, covinle®, ovocodo,
salsg picconte, olsa spicymoys, ses0ma

L

e

(T0.005) 171. SPICYEBI ROLLS

lartare di u-".l'-lhur.'- cofn®. coviale di
fohiks®, ovocade, solso pleconba, o S
SOIE0 SPICYMAYG, FEEOMmo -

<

172. EBI TEMPURA ROLLS  (ooos)

lampuro di gombaron®; philodelphis,
SestirTen . EOEtO- e, aoien Perhalki




MAKT SLISHI

173. ARCOBALENO ROLLS 13.00¢

Tempurn dl gamberoni®, ncoperio con 4
pesce mishn, soksa teryoki #

)

1300€)  174. TAIGA ROLLS

Teinpura di gombsmanl®, maoyorcopsria
con salmane; solsa teryaki

175. ROCK 'N ROLLS

Phitodelphio, owncodo, ricopeno con
ortare d snbinene, mandads creccant|

LS

12008)  176. CAMARON ROLLS

lampurn di gombaroni®, insalota,
coviohe di iobika®, reoperda ean
bronzira cruda, salan teryokl

177. SUNO ROLLS a  U200€

Giaombero cota®, ovomodo, zucching in
mmpura, philsdelphia, salsa-terlaki.




MAKLSLISHI &

178. FRAMBEE ROLLS

Tarigre di salmone, avocado; neopera can
salmanies soattabo, salsn spicymow,
pialacchin shricialaba. .

(j260€)  179. CRISPYEBI ROLLS

Tempum & gambarcnl®, ovoeado, riccpedo tarome
di salmene, teblos, arba cipolling, pasha fils,

sorfsn ferryoki

180, SAKE ROLLS (izZ0oe

Avooodo, foram di salmone, rnhi-:h:h,
erba cipalling, spleymays, guarmile con empurd di
salmone, snlaa henyoki

iZooey 181, DOUBLE SAKE ROLLS

Avccoda, kadars di salmone, lobeo, =iba

L L ™ H - - 1
cipalling, spicymaye, guamite can fempem di
snlmone, salsg terreaki
L4
L ] L] L]



AKLSL/SHI

1400€) & 183. DOUBLE EBI ROLLS e
fempira drgomberone®, philadelphin, rcoparta - %
gambers cotha® & cavials di tabika® .
™

184. EBI IMPERIA ROLLS a  (aoce)

Tampuro di gombearoni®, moyo, fospada con
salmane erude, erba cipalling, caviole di abikea®,

salsa plocanta

E:'




Tempurs df gamberont®, philodelphia,
mwenlio neo sothoto, salsd fariyok

d2me) 186. NIRA ROLLS

Tempwa di solmene, Insalaia, o
revnlto riso saflioka cipollo
!

edsarraid, .'.-I'.-.'- et yake,

187. ONION ROLLS  (soce)

Letniol, owocoda, snsasolo,

dzo08) A 188. EBI ON ROLLS

nooda, fanare di gamhberi coth®;

iobico, erbo cipalling, cipallo
assicooin, sahka spicymays

t

189. SURIMI ROLLS  f1n.oos)

Ayocodo, fampurn i palpo di sunmi®

sescpmio, salea Merivoki




190. PAPAYA ROLLS  (zo0e)

Salmane crude, avocade, philadeiphio
sESaMG, papaps, salso ferioki

12008} 191, ONION ROCKN ROLLS

Phildelphia, avooads, fespedo con
norasalmane, erho doalling, ohice

sploymaye, opolba esscoaio

<

192. SHIRAYUKI ROLLS  (Gzoo€)

Tempira di-gomberani®; phiadephio

&liwd, Bed0Imnc

d2o0€) 193, UME ROLLS

lempum polpa di surina®, aWacodo <t
ricapera salmons scoftaba; apicy
mann, son skl sasama

194. KYOTO ROLLS  (2.00€)

r'h|1-::|-.'.~:':r.|'||-'| ovocodo, nooparka con
salmane cruda, postello croccomnis;
salsa tariyok




[ URAMAKI

195. HOKKAIDO ROLLS A  (14.00€}

Salmone crudo, mango, ricoperto con
avocado, pastella croccante,
salsa teriyaki.

12.00¢)  196. REINBO ROLLS

Avocado, tartare di polpa di surimi*,
erba cipollina, spicymayo, ricoperto
pesce misto, caviale di tobiko*,
salsa zafferano.

L%

197. SAKE ON ROLLS  (10.00€)

Avocado, tartare di salmone, caviale di
tobiko, cipolla essiccata, salsa
spicymayo.

w

(1200€)  198. IKURA ROLLS

Salmone, avocado, philadelphia, uova di
salmone fermentate*, sesamo.

199. TIGER ROLLS a  (15.00€)

Philadelphia, tempura di gamberoni*,
ricoperto tfonno crudo, caviale di
tobiko*, erba cipollina.




200. VOLCAN ROLLS (200

Ayiwends, tarare di salmone, srba
ipolling, tobik®, nocoparkn con

submons crode, chips di palaie, sako
SRICYm oy

<

(2008}  201. CHILPS ROLLS

Tempnea dl pambemne®, nsalalo, chigs

di patate, salso agrodobce

&

202. KAORI ROLLS  (10:408)

Tempuro di salmone, moye, nooperts

COom QOO SOHED: Red 'h"""ll

Gzoiey 203, HANA ROLLS

fvocado, lorore golpa di surmi®™, srhbo
cipodling, spicymayo; fermgum fiar

i FUCTO, 500 sEryak

204. ABOKADO ROLLS  (zoo€)

Fhi :Jr]rlr."l:--. nvocoda; guarmito con tndbs
Tiiaha, Eean g




URAMAKI

205. SALMON ROLLS  (10.00€]

Cetrioli, tartare di salmone speziato colfo, tobiko*.

«

G0208)  206. TEKKAROLLS PN

Cetrioli, tonno cotto speziato,
sesamo, caviale di tobiko*.

<

207. SPICYTORI ROLLS  (12.00€)

Insalata, pollo fritto*, mayo, salsa spicymayo,
salsa piccante, sesamo.

u




M gionagreon !

208. MANGO CHILI ROLLS 14.00€)

Salmone crudo, mango, ricoperto con
salmone scoftato, salsa spicymayo, salsa
teriyaki, sesamo.

«

(12.00¢)  209. MALIBU ROLLS

Philadelphia, salmone, insalata, caviale
di tobiko*, pomodorini,
salsa zafferano, sesamo.

210. EBIPLUS ROLLS*

Philadelphia, tempura di gamberoni®,
ricoperto con tartare di salmone,
tempura di fiore di zucca, vova di
salmone fermentate*, salsa teriyaki.

Hi

Gzooe) 211. FEVER ROLLS

Salmone crudo, pastella croccante,
philadelphia, ricoperto con avocado,
pasta filo, salsa teriyaki.

212. TUNAFLY ROLLS

Tartara di tonno, erba cipollina, tobiko,
ricoperto con avocado, pasta filo,
salsa rucola.

<




M sbtwagredne 1

213. ICHIGO ROLLS  (i0.00€)

Salmone crudo, avocado, philadelphia,
fragola, salsa teriyaki, sesamo.

(12.00€; 214, AMAI ROLLS

Mango, salmone crudo, caviale di
tobiko*, avvolto riso soffiato,
salsa teriyaki.

215. UNAGI ROLLS a

Anguilla scottata®, mango, ricoperto con
avocado, salsa teriyaki.

14.00€ A 216. REALE ROLLS

Salmone crudo, gambero cotto®, tempura fiori di
zucca, mango, ricoperto con avocado, caviale di
tobiko*, salsa teriyaki.

217. EBIFLY ROLLS a  (15.00€]

Tempura di gamberone™ avvolto con pasta
filo, ricoperto con tartare di

salmone, erba cipollina, tobiko,

mandorle croccanti, salsa teriyaki.

t_l.




Vit specrat |

218. KABAYAKI ROLLS

Tempura di gamberone*, avocado, riceperto
con anguilla scottata®, caviale di tobiko*,
salsa teriyaki.

A 219. LOBSER ROLLS

Tempura di gamberone®, avocado, ricoperto con
tartare di astice®, erba cipollina, spicymayo,
caviale di tobiko™*, salsa teriyaki.

220. SUKANPI ROLLS a  (i5.00€}

Scampi crudi*, philadelphia, ricoperto con
avocado, salsa teriyaki, caviale di tobiko*.




MAK] SUSHI

221. SAKE SUSHI

Salmone.

(3.00€) 222. TAl SUSHI

Orata. \ k
]

223. IKA SUSHI

h Calamaro*.

ol

(3006) 224, KANIKAMA SUSHI m
Polpa di surimi.

225. TAKO SUSHI

Polpo cotto*.




MAK] SUSHI

% 226. MAGURO SUSHI
\ Tonno.

227. EBI SUSHI

Gambero cotto*.

229. UNAGI SUSHI a

Anguilla scottata™.

Ao

A 230. SAKE ABURI

Salmone soaltain, salsa miss, rmandarle
craceanti, salso leryaki




MAK] SUSHI

231. SAKE FLO

Salmone scottato, salsa miso, pasta filo
croccante, salsa teriyaki.

232. SAKE IKURA

Salmone scottato, uova salmone
fermentate*.

233. SAKE ORANGE

Salmone, philadelphia, arancia.

234. SAKE BLUEBERRY

Salmone, philadelphia, mirtilli.

235. SAKE YUME

Salmone, salsa albicocca, fragola.




MAK] SUSHI

236. SUZUKI YUME

Branzino, salsa albicocca, fragola.

237. MAGURO GREEM

Tonno, salsa rucola, pistachio sbriciolato.

238. MAGURO ABURI

Tonno scofttato, salsa miso, mandorle,
teriyaki.

(450€7 239. MAGURO FLO

Tonno scottato, salsa miso, pasta filo,
salsa teriyaki.




MAK] SUSHI

* 240. MAGURO PATEOLIVA b
s r- Tonno scottato, paté di oliva, r e B

pomodaorini.

241. TAKO ABURI a3 .
: Rr
Polpo cofto, salsa rucola, . 1
pistachio sbriciolato. -"'f

242. EBI ABURI

Gambero cotto, salsa zafferano,
pasta filo.

243. MIX 10 NIGIRI SUSHI

10 fipi nigiri




GUNKAN

244. GIO CHESSE  (3.00€]

Riso e philadelphia.

(300€) 245, GIO NORI SAKE

Alga nori, tartare di salmone,
pistacchio sbriciolato.

<

246. GIO NORI MAGURO  3.00€)

Alga nori, tartare di fonno, sbriciolato.

«

(350€) 247. GIO NORI SALMON

Alga nori, salmone speziato cofto.

<

248. GIO NORI TEKKA  (350€)

Alga nori, salmone speziato cofto.

LS




GUNKAN

249. GIO NORI EBI  (3.00€)

Alga nori, tartare di gamberi cofti*.

t_..

(300€)  250. GIO NORI WAKAME

Alga nori, gomawakame*.

<

251. GIO SHIRO HOT  (200¢)

Zucchine, tartare di gamberi cotti*,
caviale di tobiko*, salsa spicymayo.

§
(400€} 252. GIO SAKE HOT
Salmone, tartare di salmone, caviale di ;
tobiko*, salsa spicymayo, salsa piccante.

L o o

253. GIO MAGURO HOT a  (450€)

Tonno, tartare di tonno, caviale di tobiko*,
salsa spicymayo, salsa piccante.

<




MAK]SL/SHI |

254. GIO CHIZU S

Salmone, philadelphia, pistacchio
sbriciolato.

=—2 . ' o

.

255. GIO SUZUKI HOT

Branzino, tartare di branzino, caviale di
tobiko®, salsa spicymayo, salsa piccante.

L 4

256. GIO SAKE INARI  (5.00€)

Polpette di riso rivestite di tofu fritto
marinato in salsa feriyaki®, tartare
di salmone.

257. GIO SAKE EBI

Salmone, tartare di gamberi, caviale di
tobiko*, salsa spicymayo, salsa piccante.

ii




MAK] SIJSHI

259. GIO FIOR 4

Salmone, philadelphia, tempura di fiori
di zucca.

260. GIO SAKE BLUEBERRY

a5y
Salmone, philadelphia, mirtilli. u

261. GIO SAKE ICHIGO

Salmone, salsa albicocca, fragola.

A 262. GIO TUNA ICHIGO

Tonno, salsa albicocca, fragola.

263. GIO SAKE KIWI

' Salmone, salsa mirtillo kiwi.
f




GlglNKAN :

264. GIO TUNA KIWI a 5.00€

Tonno, salsa mirillo, kiwi.

(4.00€) A 265. GIO QUAGLIA

Salmone, vovo di quaglia, salsa ponzu, olio di
tartufo, mandorle croccanti.

267. GIO SUKANPI o (&.00€]

Alga nori, philadelphia, scampi®,
avocado, salsa teriyaki.

(6.00€) A 268. GIO LOBSTER

Alga nori, tartare di astice®, caviale di
tobiko*, mango, spicymayo, salsa
teriyaki.

269. GIO IKURA Ao (4.00€}

Salmone, philadelphia, vova di salmone
fermentate*.




MAKL.SUSHI

270. SAKE SASHIMI

Salmone crudo.

271. SUZUKI SASHIMI

Branzino crudo.

272. TAl SASHIMI

Orata cruda.

273. TAKO SASHIMI

Polpo cotto*.

274. MAGURO SASHIMI a  (450€)

Tonno crudo.




MAK]. SIJSHI

275. TRIS SASHIMI a

Scampi*, capesante, gambero dolce crudo*.

276. MIX 3 SASHIMI

3 tipi di sashimi.

277. MIX 5 SASHIMI

5 fipi di sashimi.




MAdistamisro 11

278. PARTY 10

Misto di sushi, uramaki, da 10pz.

(20.00¢) A 279. PARTY 15

Misto di sushi, uramaki, hosomalki,
gunkan, sashimi da 15pz.

<

280. PARTY 30 a

Misto di sushi, uramaki, hosomaki,
gunkan, sashimi da 30pz.

<




Vet oritnmaie |

281. KUSHI TAKOYAKI  (6.00€)

Spiedino di polpette di polpo fritto*,
salsa teriyaki, mayo, fiocchi di tonno.

282. KUSHI CHIKIN

Spiedino di pollo e salsa teriyaki,
sesamo.

283. KUSHI EBI

Spiedino di gambero* e salsa teriyaki,
sesamo.

(5.00€7  284. KUSHI IKA

Spiedino di calamaro*® e salsa teriyaki,
sesamo.

285. KUSHI ATAMA  (7.00€3)

Spiedino di ciuffi di totano*, sale, pepe.




Vet omitnmaie |

286. KUSHI GYOKAIRUI

Spiedino di misto pesce®, salsa teriyaki,
sesamo.

(d0.006)  287. KUSHI MIX

Mix spiedini e salsa teriyaki, sesamo.

288. YAKI TSUKUNE 6.00€

Polpette di maiale e verdure al vapore
con salsa maki, erba cipollina.

289. TEPPAN SAKE

Filetto di salmone alla piastra con salsa
teriyaki, sesamo.

290. TEPPAN SAKANA  (8.00¢€)

Filetto pesce bianco™* alla piastra e salsa
teriyaki, sesamo.




Vet omitnmaie |

291. TEPPAN YASAI

Misto di verdure alla piastra, sesamo,
salsa teriyaki.

i

L

292. TEPPAN KINOKO
Funghi alla piastra, teriyaki, sesamo.

v

293. TEPPAN EBI

Gamberoni* alla piastra con salsa
teriyaki, sesamo.

(f0008) 294. TEPPAN SUKANP

Scampi* alla piastra con salsa teriyaki,
sesamo.

295. TEPPAN SUZUKI a

Filetto branzino alla piastra e salsa teriyaki,
sesamo.




1 \ I'. ]
CUCINA ORIENTALE

296. TEPPAN ANGUS BEEF  G200€) = ° °

Manzo black angus alla piastra.

(18.00¢}  297. TEPPAN MIX MAKI

Misto di pesce alla piastra, sesamo,
salsa teriyaki.

298. TEMPURA EBI  (10.00€}

Gamberoni*.

(5.00€7 299. TEMPURA YASAI

Misto di verdure.

"
b

41 300. TEMPURA SAKANA  (6008)

Filetto pesce bianco*.




Vetehva omitnmaie |

301. TEMPURA EBIFLY a  (i2.00€]

Gamberone avvolto con pasta filo*.

{d2.00¢)  302. TEMPURA MORIAWASE

Gamberoni* e misto verdure.

303. TEMPURA FLOR a  (10.00€}

Fiori di zucca ripieno di tartare di
gamberi cofti*.

@zo06) 304, TEMPURA GYOKAIRUI

Misto di pesce e gamberoni*.

g% ) 305. TEMPURAATAMA  ({0.00€)

Ciuffi di totano*, sale e pepe.




R

CUCINA ORIENTALE

306. TEMPURA TONKATSU  (s00€) =~ °

Coftoletta di maiale impanata e fritta,
salsa maki.

(e.00¢}  307. TEMPURA TORI

Cotoletta di pollo impanata e fritta,
salsa maki.

308. TEMPURA HANA  (7.00€)

Fiori di zucca.

(400€3  309. VERDURE MISTE SALTATE

¥

310. BAMBU FUNGHI SALTATI  (4.50€]

¥




I\ /

CUCINA ORIENTALE

. 311. MAIALE CON VERDURE  (5.00€) "~ -

(6.00€) 312. MAIALE AGRODOLCE

313. MAIALE CHILI  ©6.00¢)

<«

(6.00€3 314. POLLO CON CURRY

315. POLLO MANDORLE  (6.50€}




:,\ /' AKT 1
t‘u\:h\‘fA ORIENTALE

@ 316. POLLO ANACARD| (6508}

el

(500€) 317. POLLO CON VERDURE

318. POLLO CHILI  (6.00€}
@

(65067 319. MANZO CHILI
<




i_ -\ T‘??
:!\/J.\ 5@ _ -1
CUCINA ORIENTALE

.. 320. MANZO CIPOLLA ZENZERO  (600%)

- P

(z00¢)  321. GAMBERI AGRODOLCE* O
-"-\.i

‘ 322. GAMBERI CHILI*  (5.00€)

L

(60061 3283. GAMBERI CURRY*
L




Veteiva omienmaie |

324. GAMBERI SALE PEPE ~ (6.00€

(6.50€)  325. FRUTTI DI MARE SALSA CHILI* .
"u;

L

326. GAMBERONE CHILI*  (0.00€}
©




